	Дата
	Тема
	Домашнее задание

	25.03.2020
	Приготовление,  подготовка к реализации холодных соусов, салатных заправок

	[12] стр.150-152 схема

	25.03.2020
	      Ассортимент концентратов для холодных соусов

	[12] стр.150-152, вопрос 2

	25.03.2020
	Требования к качеству, условия и сроки хранения
	[12] стр.154-156

	26.03.2020
	Правила выбора, требования к качеству

	[12] стр.147-148

	26.03.2020
	Приготовления отдельных соусных полуфабрикатов
	 [12] стр.148-150

	26.03.2020
	Приготовления отдельных соусных полуфабрикатов
	[12] стр.150-152

	27.03.2020
	. Холодные соусы и заправки.
	Интернет-ресурсы

	27.03.2020
	Холодные соусы и заправки
	Интернет-ресурсы

	27.03.2020
	Приготовление, подготовка к реализации салатов разнообразного ассортимента
	[13] стр.22-23

	
	
	



ЛПЗ
	Дата
	Тема
	Домашнее задание

	21.03
	1. Выбирание способов приготовления, творческого оформления и подачи салатов, холодных блюд, кулинарных изделий, закусок
2. Применение, комбинирование способов приготовления салатов, холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 
разнообразного ассортимента, в том числе региональных
3. Применение, комбинирование способов приготовления салатов, холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента, в том числе региональных
	

	23. 03
	Выполнение правил сочетаемости продуктов
	Интернет ресурс

	23.03
	Выполнение правил взаимозаменяемости продуктов
	Интернет ресурс

	23.03
	Выполнение эстетичного упаковывания на вынос готовой продукции
	Интернет ресурс

	24.03
	Выполнение эстетичного упаковывания на вынос готовой продукции
	Интернет ресурс

	28.03
	Приготовление холодных соусов на растительном масле.
	Технология приготовления соуса майонез (схема приготовления)

	28.03
	Приготовление холодных соусов соус майонез со сметаной
	Технология приготовления соуса майонез  со сметаной(схема приготовления)

	28.03
	Приготовление холодных соусов. майонез с корнишонами.
	Технология приготовления соуса майонез с карнишонами(схема приготовления)



