	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК.03.02
 Гр. № 32    
 
	30.03.2020
	Практические занятия
№ 38. Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей и фруктов: салат из сыра с яблоком, салат из морской капусты, салат- коктейль  с  ветчиной и сыром. Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции
№ 39. Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей и фруктов: салат   из яблок с сельдереем, фруктовый салат. Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции
№ 40. Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей и фруктов: салат   из яблок с сельдереем, фруктовый салат. Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции

	Оформить ПЗ по инструкционной карте






Оформить ПЗ по инструкционной карте




Оформить ПЗ по инструкционной карте

	
	31.03.2020
	Практические занятия
№ 41. Приготовление, оформление и отпуск салатов из вареных овощей (винегрет  с сельдью, салат мясной). Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции
№42. Приготовление, оформление и отпуск салатов из вареных овощей (винегрет  с сельдью, салат мясной). Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции
№43. Приготовление, оформление и отпуск салатов из вареных овощей (салат картофельный с сельдью, салат из вареных овощей). 
Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции








	Оформить ПЗ по инструкционной карте




Оформить ПЗ по инструкционной карте



Оформить ПЗ по инструкционной карте

	
	01.04.2020
	Практические занятия
№ 44. Приготовление, оформление и отпуск салатов из вареных овощей (салат картофельный с сельдью, салат из вареных овощей). 
 Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции
№ 45. Приготовление, оформление и отпуск салатов из вареных овощей                       
 Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции

	Оформить ПЗ по инструкционной карте 





Оформить ПЗ по инструкционной карте

	
	02.04.2020
	Практические занятия
№46. Приготовление, оформление и отпуск салатов из вареных овощей (                        
 Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции
№47. Приготовление, оформление и отпуск салатов из вареных овощей (                   
 Органолептическая оценка качества (бракераж) готовой продукции

	Оформить ПЗ по инструкционной карте 



Оформить ПЗ по инструкционной карте

	
	03.04.2020
	№48 Консультации. 
Заполнить таблицу бракераж готовых холодных блюд.
	
[bookmark: _GoBack]Использовать интернет ресурсы.



