	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК 01.02
	06.04.20
	ПЗ № 8 расчет массы брутто и нетто ,количество отходов при механической кулинарной обработке рыбы в зависимости от ее кондиции, размера и требуемого способа разделки
	Выполнить практическое задание по инструкционной карте

	МДК 01.01
	07.04.2020
	Санитарно-гигиенические требования к содержанию рабочих мест, оборудования, инвентаря, инструментов, посуды, правила ухода за ними

	Г.П. Семечева стр.45-48

	МДК 01.02
	09.04.2020
	ПЗ № 9  Подготовка рабочего места, выбор, безопасное эксплуатирование оборудования, производственного инвентаря, инструментов, весоизмерительных приборов в соответствии с инструкциями. Обработка нерыбного водного сырья.
	Выполнить практическое задание по инструкционной карте

	МДК 01.01
	10.04.2020
	Консультация
Организация и техническое оснащение работ по обработке рыбы и нерыбного водного сырья
Приготовлению полуфабрикатов из рыбы и нерыбного водного сырья, способов сокращения потерь при обработке сырья и приготовлении полуфабрикатов
	Выполнить тестовые задания



