	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК.01.02
 Гр. № 12    
	23.04.2020
	Консультации
Организация работ по обработке рыбы, правила безопасной эксплуатации технологического оборудования, инвентаря, инструментов, используемых для обработки рыбы
	Повторить материал
Г.ПСемичева стр 12-11

	
	24.04.2020
	Приготовление полуфабрикатов из рыбы: филе с кожей и реберными костями, филе с кожей без костей, чистое филе, «бабочка», рулетики. утилизирование неиспользованных элементов подготовленных ингредиентов для других целей;
	Н.А.Анфимова стр 36-42

	МДК01.01
Гр. № 12
	22.04.2020
	ПЗ № 16  Подбор и размещение оборудования, инвентаря, посуды для процессов приготовления полуфабрикатов из рыбы.
	Выполнить практическое задание по инструкционной карте

	
	23.04.2020
	ПЗ № 17.  Отработка приемов по безопасной эксплуатации рыбо-очистительной машины.
	Выполнить практическое задание по инструкционной карте


   
