	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК 03.01
	25.05.2020
	№ 10 Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных закусок из рыбы и рыбных гастрономических продуктов. Оценка качества готовых изделий
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	26.05.20.20
	 № 11 Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных закусок из рыбы и рыбных гастрономических продуктов. Оценка качества готовых изделий
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	27.05.2020
	№ 12 Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных закусок из мяса и мясных продуктов. Оценка качества готовых изделий. Выбор, применение, комбинирование способов приготовления, творческого оформления и подачи холодных закусок из мяса
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	28.05.2020
	№ 13 Организация технологического процесса Составлять заказы в соответствии с пропускной способностью склада  .Приготовление и оформление простых холодных закусок из мяса и мясных продуктов. Оценка качества готовых изделий
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	29.05.2020
	№ 14 Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных блюд из овощей и грибов. Оценка качества готовых изделий.Утилизировать неиспользованные элементы подготовленных ингредиентов для других целей
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	30.05.2020
	№ 15. Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных блюд из яиц и творога. Оценка качества готовых изделий
	Выполнение практического задания по инструкционной карте



