	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК 03.01 УП
	01.06.2020
	№ 16 Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных блюд из рыбы и рыбных гастрономических продуктов. Оценка качества готовых изделий. Следовать рецептам, внося изменения по мере необходимости, и рассчитывать нужное количество ингредиентов
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	02.06.20.20
	№ 17 Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных блюд из мяса и мясных продуктов. Оценка качества готовых изделий
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	03.06.2020
	№ 18 Организация технологического процесса Приготовление и оформление простых холодных блюд из мяса и мясных продуктов. Оценка качества готовых изделий. Применять диетологические принципы в соответствии с ожиданиями и требованиями гостей;
Упаковка, складирование неиспользованных продуктов  Диф. зачет
	Выполнение практического задания по инструкционной карте




