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	Рационально организовывать, проводить текущую уборку рабочего места, выбирать, подготавливать к работе, безопасно эксплуатировать технологическое оборудование, производственный инвентарь, инструменты, весоизмерительные приборы с учетом инструкций и регламентов. проведение инструктажа по ТБ в учебном кулинарном цеху. Организация технологического процесса оценка качества и соответствие основных продуктов и дополнительных ингредиентов к ним для приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд и закусок разнообразного ассортимента. Приготовление простых бутербродов
	Выполнить задание по инструкционной карте



	
	15.05.2020



	Организация технологического процесса:  выбор, оценка качества, безопасности продуктов, полуфабрикатов, приготовление, творческое оформление, эстетическая подача бутербродов. Приготовление и оформление бутербродов и гастрономических продуктов порциями 
( закрытые, открытые, закусочные) .Оценка качества готовых изделий.
	Выполнить задание по инструкционной карте



	
	16.05.2020
	Организация технологического процесса Приготовление и оформление бутербродов и гастрономических продуктов порциями ( закрытые, открытые, закусочные) .Оценка качества готовых изделий.
	Выполнить задание по инструкционной карте




