	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	ПП по ПМ 03/32 гр
	15.06.2020
	№ 137 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления простых холодных закусок из рыбы и рыбных гастрономических продуктов. Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья. Обеспечивать безопасность при хранении
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	16.06.20.20
	 № 138 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления простых холодных закусок из рыбы и рыбных гастрономических продуктов. Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья. Обеспечивать безопасность при хранении Упаковка, складирование неиспользованных продуктов   
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	17.06.2020
	№ 139 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления простых холодных закусок из мяса и мясных продуктов. Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья. Обеспечивать безопасность при хранении
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	18.06.2020
	№ 140 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления простых холодных закусок из мяса и мясных продуктов. Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья. Обеспечивать безопасность при хранении
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	19.06.2020
	№ 141 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления простых холодных блюд из овощей и грибов. Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья. Обеспечивать безопасность при хранении
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	20.06.2020
	№ 142 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления простых холодных блюд из яиц и творога. Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья. Обеспечивать безопасность при хранении Упаковка, складирование неиспользованных продуктов   
	Выполнение практического задания по инструкционной карте



