	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК.02.02
 Гр. № 32    
	16.09.2020





17.09.2020




17.09.2020
	Практическая работа
№ 20. Приготовление, оформление и отпуск сладких  супов разнообразного ассортимента


№ 21 . Приготовление, оформление и отпуск диетических, вегетарианских  супов разнообразного ассортимента

№ 22. Соблюдение правила сочетаемости, взаимозаменяемости продуктов, подготовки и применения пряностей и приправ
	Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет



Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет


Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет


	
	17.09.2020
	№ 23. Холодные супы: ассортимент, особенности приготовления, нормы закладки продуктов, требования к качеству, условия и сроки хранения.  
	Изучит материал, составит конспект
https://studopedia.ru/2_11292_holodnie-supi-tehnologiya-prigotovleniya-assortiment.html


	
	18.09.2020





18.09.2020







18.09.2020


19.09.2020
	[bookmark: _GoBack]Практическая работа
№ 24. Приготовление, оформление и отпуск холодных супов (окрошка)


№ 25. Применение,  комбинирование способов приготовления, творческого оформления и подачи супов, оценивать качество, порционировать (комплектовать), эстетичное упаковывание на вынос, храние с учетом требований к безопасности готовой продукции

№ 26. Приготовление, оформление и отпуск холодных супов (свекольник)


№ 27 Приготовление, оформление и отпуск супов региональной кухни
	
Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет

Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет






Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет

Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет


	
	19.09.2020
	Консультация
№ 28 Требования к качеству холодных супов
	Изучить материал, составить конспект https://lektsii.org/17-62011.html


	
	19.09.2020
	Самостоятельная работа 
№ 29. Сборинформации, в том числе с использованием Интернет оновыхвидахтехнологического оборудования, инвентаря, инструментов и подготовка сообщений и презентаций.
	Подготовить сообщение.



