АННОТАЦИЯ
РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ  ДИСЦИПЛИНЫ
ОП.04 Безопасность труда на предприятиях общественного питания     
для профессии 13249 «Кухонный рабочий»

Область применения программы

Настоящая программа разработана на основе Приказа министерства образования Оренбургской области № 01-21/1452 от 30.06.2015 «О профессиональном обучении лиц с ограниченными возможностями здоровья по адаптированным программам профессиональной подготовки» и в соответствии с методическими рекомендациями  департамента государственной политики в сфере подготовки рабочих кадров и ДПО Министерства образования и науки РФ (письмо от 22 апреля 2015 года № 06-443).

Программа направлена на  обеспечение права инвалидов и лиц с ограниченными возможностями здоровья на получение профессионального образования, а также реализации специальных условий для обучения данной категории обучающихся.

Рабочая программа «Безопасность труда на предприятиях общественного питания » разработана для студентов коррекционной группы 8 вида.

Задачи программы:
-развитие коммуникативных навыков и умений у студентов коррекционной
группы;
-научить эффективному общению;
-научить эффективно взаимодействовать в команде;
-научить ставить перед собой задачи профессионального и личностного
развития.

 Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: входит в цикл общепрофессиональных дисциплин.
Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения общепрофессиональной дисциплины обучающийся должен:
 Уметь: 
- обслуживать основное технологическое оборудование и производственный инвентарь кулинарного производства;
 - оказывать доврачебную помощь пострадавшим в результате возникновения несчастного случая на производстве;
 - гасить незначительные очаги возгорания;
 - пользоваться первичными средствами пожаротушения.

 Знать:
 - основные положения законодательства по охране труда;
 - виды производственных травм и профессиональных заболеваний работников пищевого производства, причины их возникновения и мероприятия по предупреждению;
 - виды инструктажей и особенности их проведения; 
- безопасные приемы труда при эксплуатации технологического оборудования предприятий пищевого производства;
 - основные положения организации пожарной охраны.	



 Объем учебной дисциплины и виды учебной работы

	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	68

	в том числе:
	

	практические занятия
	40

	Промежуточная  аттестация в форме  дифференцированного                                                             зачет




