	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	
МДК.05.01
 Гр. № 42   
	05.10.2020
	Практическая работа
№ 13. Санитарно-гигиенические требования к организации рабочих мест по приготовлению, оформлению, процессу хранения и подготовки к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий.
№ 14. Отработка практических умений по безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, кухонной посуды в процессе приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий.
№ 15. Тренинг по отработке практических умений по безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, кухонной посуды в процессе приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий.(тестомесильная машина; взбивальная установка)
	
Составить схемы.





Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет.





Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет.

	
	10.10.2020
	Практическая работа
№ 16. Операции по отработке практических умений по безопасной эксплуатации технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, кухонной посуды в процессе приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий.(духовой шкаф, расстоечный шкаф, конвекционная печь)

	Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет.



