	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК.02.02
 Гр. № 32   
	13.10.2020
	№ 62  Практическое занятие. Решение ситуационных задач.
	Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет.

	
	
	
№ 63 Консультация Требования к качеству  овощных блюд. Правила упаковки на вынос.

	
Составление, заполнение  таблицы.



	
	
	№ 64 Ассортимент, значение в питании блюд и гарниров из круп и бобовых, макаронных изделий.

	Н.А. Анфимова «Кулинария»стр 181-182




	
	14.10.2020
	№65. Правила варки каш. Требования к качеству, условия и сроки хранения. Приготовление изделий из каш: котлет, биточков, клецек, запеканок, пудингов.

	Н.А. Анфимова «Кулинария»стр 182-188
Работа в рабочих тетрадях
Т.А. Качурина стр.80-83



	
	
	№ 66. Практическая работа
Правила варки макаронных изделий.  Приготовление блюд и гарниров из макаронных изделий.

	Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет.




	
	
	№ 67  Практическая работа
Правила оформления и отпуска горячих блюд и гарниров из круп и бобовых, макаронных изделий.
	Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет.


	
	15.10.2020
	Практическая работа
№ 68. Расчет количества круп и жидкости, необходимых для получения каш различной консистенции, расчет выхода каш различной консистенции.

	
Выполнить практическую работу по инструкционной работе. Оформить отчет.




	
	16.10.2020
	Практическая работа
№ 69. Расчет количества жидкости для варки макаронных изделий откидным и не откидным способом

	
Выполнить практическую работу по инструкционной работе. Оформить отчет.



	
	17.10.2020
	Практическая работа
№70. Расчет количества порций каш и блюд из каш.

	Выполнить практическую работу по инструкционной работе. Оформить отчет.



	
	
	Практическая работа
№71 Приготовление, оформление и отпуск блюд и гарниров из каш различной консистенции .
	Выполнить практическую работу по инструкционной работе. Оформить отчет.




