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	23.11.2020
	Приготовление, оформление холодных сладких желированных блюд, десертов, разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Применять диетологические принципы в соответствии с ожиданиями и требованиями госте
	Подготовить презентацию брендового десерта или напитка

	
	24.11.2020
	Приготовление, оформление холодных сладких желированных блюд, десертов, разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Составлять заказы в соответствии с пропускной способностью склада
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	25.11.2020
	Приготовление, оформление фруктовых десертов,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Утилизировать неиспользованные элементы подготовленных ингредиентов для других целей;
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	26.11.2020
	Приготовление, оформление фруктовых десертов,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции.
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	27.11.2020
	Приготовление, оформление горячих сладких блюд,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Оценка качества горячих блюд перед отпуском, упаковкой на вынос. Следовать рецептам, внося изменения по мере необходимости, и рассчитывать нужное количество ингредиентов
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	28.11.2020
	Приготовление, оформление горячих сладких блюд,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Оценка качества горячих блюд перед отпуском, упаковкой на вынос.
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет



