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	30.11.2020
	Выбор с учетом способа приготовления, безопасная эксплуатация технологического оборудования, производственного инвентаря, инструментов, посуды  в соответствии с правилами техники безопасности пожаробезопасности, охраны труда.
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	01.12.2020
	Приготовление, оформление горячих напитков,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Оценка качества горячих напитков перед отпуском, упаковкой на вынос. порционирование, комплектование, сервировки и творческого оформления напитков для подачи и на вынос с учетом соблюдения выхода порций, и требований к безопасности готовой продукции
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	02.12.2020
	Приготовление, оформление горячих напитков,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Оценка качества горячих напитков перед отпуском, упаковкой на вынос. . Применять диетологические принципы в соответствии с ожиданиями и требованиями гостей
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	03.12.2020
	Приготовление, оформление холодных напитков,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Оценка качества холодных напитков перед отпуском, упаковкой на вынос.
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	04.12.2020
	Приготовление, оформление холодных напитков,  разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Оценка качества холодных напитков перед отпуском, упаковкой на вынос. 
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет

	
	05.12.2020
	Приготовление, оформление прохладительных фруктово-ягодных напитков, коктейлей, фреши разнообразного  ассортимента., в том числе региональных, с учетом рационального расхода продуктов, полуфабрикатов, соблюдения режимов приготовления, стандартов чистоты, обеспечения безопасности готовой продукции. Оценка качества холодных напитков перед отпуском, упаковкой на вынос. Следовать рецептам, внося изменения по мере необходимости, и рассчитывать нужное количество ингредиентов.
	Выполнить задание по инструкционной карте, оформить отчет



