15.03.2021г.
Тема:  Организация рабочего места повара по обработке ,нарезке овощей и грибов.
Тема: Тренинг по обработке безопасных приемов эксплуатации механического оборудования в процессе обработки овощей и грибов (картофелеочистительной  машины).
Д.З. Записать санитарно-гигиенические требования к содержанию  рабочего места, оборудования, инвентаря, посуды, правила ухода за ними. Изучить правило безопасной эксплуатации картофелеочистительной  машины «МОК-125». Как подготавливают картофель перед механической очисткой? Почему необходими соблюдать нормы загрузки овощей в картофелеочистительную машину? Каковы нормы загрузки картофеля в МОК разных марок? В.П.Золин «Технологическое оборудование предприятий общественного питания»  интернет ресурсы.
16.03.2021г.
Тема: Тренинг по обработке безопасных приемов эксплуатации механического оборудования в процессе нарезки овощей  и грибов (овощерезки)
Тема:  Составление схемы обработки овощей ручным способом.
Д.З. Изучить первичную обработку овощей, правила пользования ножом при нарезке овощей. Требования к качеству и сроки хранения. Составить схему обработки овощей ручным способом.
А.Н.Анфимова «Кулинария», интернет ресурсы.
17.03.2021г.
Тема: Составление схемы обработки овощей механическим способом.
Д.З. Составить схемы обработки овощей: корнеплодов, клубнеплодов. А.Н.Анфимова «Кулинария»
18.03.2021г.
Тема: Организация процесса механической кулинарной обработки рыбы, нерыбного водного сырья, приготовление полуфабрикатов из них.
Тема: Виды, назначение технологического оборудования, инвентаря, инструментов, используемых для обработки рыбы, нерыбного водного сырья.
Д.З. Предварительная обработка рыбы. Описать все способы обработки рыбы. Описать какие полуфабрикаты готовят из рыбы. Обработка нерыбных морепродуктов. Какой инвентарь используется для обработки рыбы. А.Н.Анфимова «Кулинария», интернет ресурсы.
Тема:  Организация хранения обработанной рыбы, нерыбного водного сырья в охлажденном, замороженном виде. 
Д.З. Изучить требования к качеству и сроки хранения рыбы в охлажденном и замороженном виде.
А.Н.Анфимова «Кулинария», интернет ресурсы.


