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	МДК 03.02
Гр. № 22
	06.03.2021
	№ 2.Пищевая ценность, значение в питании  холодных соусов, заправок
Ассортимент концентратов для холодных соусов и заправок, готовых соусов и заправок  промышленного производства
	Н.А Анфимова
П1.гл.1.

	
	
	№ 3.Требования к качеству, условия и сроки хранения, кулинарное назначение концентратов для холодных соусов и заправок, готовых соусов и заправок  промышленного производства
Характеристика основных продуктов и дополнительных ингредиентов нужного типа
	Н.А Анфимова
З.П.Матюхина
Э.П.Королькова §11 стр.21, составить конспект


	
	
	№ 4.Правила выбора основных продуктов и дополнительных ингредиентов нужного типа
Требования к качеству основных продуктов и дополнительных ингредиентов нужного типа, качества и количества в соответствии с технологическими требованиями к компонентам для холодных соусов, заправок и соусным полуфабрикатам промышленного производства (уксусы, растительные масла, специи и т.д.)
	Составить конспект, опираясь на интернет ресурсы



