АННОТАЦИЯ
РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ.01 Технология подготовки к работе, обработки и мытья посуды и производственного оборудования 
для профессии 13249 «Кухонный рабочий»
1.1. Область применения программы
Рабочая программа учебной дисциплины является частью  адаптированной  программы профессиональной  подготовки рабочих (Приказ министерства образования Оренбургской области № 01-21/1452 от 30.06.2015 «О профессиональном обучении лиц с ограниченными возможностями здоровья по адаптированным программам профессиональной подготовки» и в соответствии с методическими рекомендациями  департамента государственной политики в сфере подготовки рабочих кадров и ДПО Министерства образования и науки РФ (письмо от 22 апреля 2015 года № 06-443) по профессии  13249           Кухонный рабочий в части освоения основного вида профессиональной деятельности (ВПД): 
Подготовка к  работе  мойка и обслуживание оборудования и оснащения предприятий общественного питания
и соответствующих профессиональных компетенций (ПК):
1. Производить частичную разборку и сборку машин и оборудования для предприятий общественного питания, связанных с подготовкой их к работе.
2. Выполнять простейшие работы по различным видам технического обслуживания и подготовки к работе оснащения, машин  и оборудования для предприятий общественного питания.
3. Подбирать и применять средства и материалы для мойки и очистки оснащения, машин  и оборудования для предприятий общественного питания

Рабочая  программа профессионального модуля может быть использована в дополнительном профессиональном образовании и профессиональной подготовке и переподготовки  работников в области подготовки работников для предприятий общественного питания. Опыт работы не требуется.

1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля
С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения профессионального модуля должен:
иметь практический опыт:
- выполнения регламентных работ по техническому обслуживанию оборудования предприятий общественного питания.

уметь:
- безопасно проводить техническое обслуживание и подготовку к работе оборудования для предприятий общественного питания;
- производить частичную разборку при обслуживании машин и оборудования.

знать:
- классификацию технологического оборудования и машин предприятий общественного питания;
- общие правила эксплуатации оборудования и основные требования ТБ;
- технику безопасности при подготовке к работе, обслуживании оборудования и машин предприятий общественного питания.
1.3. Количество часов на освоение программы профессионального модуля:
всего – 260 часа, в том числе:
аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 78 часа;
         учебной и производственной практики – 182 часа.

