	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК 03.01
Гр. №_32-П   
	30.03.2020г.
	Правила ведения расчетов с потребителями при отпуске продукции на вынос.
	Г.П.Семычева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента» Стр.9-10


	
	02.04.2020г.
	Расчеты с потребителями при отпуске продукции
	Интернет- ресурсы

	
	04.04.2020г.
	Важность экономии и эффективности при приготовлении пищи.
	Интернет -ресурсы

	
	04.04.2020г.
	Подбор и размещение оборудования, инвентаря, инструментов на рабочем месте для обработки традиционных видов сырья  и приготовление холодных блюд и закусок.
	Г.П.Семычева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента»
Стр. 19-35









	Предмет \ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК 03.02
Гр. №_32-П  
	30.03.2020г.
	Новые виды технологического оборудования, инвентаря, инструментов, для организации холодного цеха.
	Г.П. Семычева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента»
Стр. 19-35

	
	30.03.2020г.
	Салаты региональной кухни
	Г.П. Семычева «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента»
Стр. 115-118

	
	31.03.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей  и фруктов, салат «Греческий», салат «Цезарь» органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	31.03.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей  и фруктов, салат «Греческий», салат «Цезарь». Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	31.03.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей  и фруктов, салат из сыра и яблок, салат из морской капусты, салат коктейль с ветчиной и сыром. Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	01.04.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей  и фруктов, салат из сыра и яблок, салат из морской капусты, салат коктейль с ветчиной и сыром. Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	01.04.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей  и фруктов, салат из яблок с сельдереем, фруктовый салат. Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	01.04.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из сырых овощей  и фруктов, салат из яблок с сельдереем, фруктовый салат. Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	02.04.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из варенных овощей (винегрет с сельдью, салат мясной,) Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	02.04.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из варенных овощей (винегрет с сельдью, салат мясной,) Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	03.04.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из варенных овощей (салат картофельный с сельдью, салат из варенных овощей с йогуртом ,) Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	03.04.2020г.
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из варенных овощей (салат картофельный с сельдью, салат из варенных овощей с йогуртом ,) Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	
	
	Приготовление, оформление и отпуск салатов из варенных   овощей. Органолептическая оценка качества готовой продукции.
	Оформить отчет

	МДК 04.01
	04.04.2020г.
	Комбинирование способов приготовления холодных и горячих сладких блюд с учетом ассортимента продукции 
	Интернет ресурсы.











