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	МДК.03.01
 Гр. № 32    
	23.03.2020
	№ 16. Организация и техническое оснащение рабочих мест.
Виды, назначение технологического оборудования, правила безопасной эксплуатации





№ 17. Санитарно-гигиенические требования к организации работы повара по  приготовлению холодных блюд и закусок.
№ 18. Система ХАССП в общественном питании, как эффективный инструмент управления, безопасностью приготавливаемой предприятиями общественного питания продукции и блюд
	Г.П. Семичева, «Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента»
Гл 2, п.2.2 стр 17-19

Гл.15 п.15.1 стр 227-230



Гл 14, п 14.1 стр 215-221

	
	24.03.2020
	№ 19. Организация подготовки к реализации (порционирования (комплектования), упаковки для отпуска на вынос, хранения на раздаче/прилавке).
Техническое оснащение работ.
№ 20. Организация подготовки к реализации (порционирования (комплектования), упаковки для отпуска на вынос, хранения на раздаче/прилавке).
Техническое оснащение работ.
	Гл 14 п.14.2, 14.3
 стр 222-225
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