	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК.03.02
 Гр. № 32    
	13.04.2020
	К.
[bookmark: _GoBack]№ 60. Заполнить таблицу аллергенов при приготовлении холодных блюд и закусок
№ 61.Оформление тарелки для подачи бутербродов, салатов, нарезок и холодных закусок
С.р
№ 62. Подготовка компьютерных презентаций по темам раздела.

	
Заполнить таблицу

Создать два макета на выбор



Создать презентацию и подготовить к защите

	
	14.04.2020
	Практическая работа
№ 63. Приготовление, оформление и отпуск открытых, закрытых бутербродов, закусочных бутербродов – канапе, роллов, гастрономических продуктов порциями. Оценка качества (бракераж) готовой продукции
№ 64. Приготовление, оформление и отпуск открытых, закрытых бутербродов, закусочных бутербродов – канапе, роллов, гастрономических продуктов порциями. Оценка качества (бракераж) готовой продукции
№ 65. Приготовление, оформление и отпуск холодных закусок из яиц, сыра, овощей, сельди, рыбы, мяса, птицы.  Оценка качества (бракераж) готовой продукции
	
Выполнить практическую работу по инструкционной карте.



Выполнить практическую работу по инструкционной карте.



Выполнить практическую работу по инструкционной карте.


	
	15.04.2020
	№ 66. Приготовление, оформление и отпуск холодных закусок из яиц, сыра, овощей, сельди, рыбы, мяса, птицы.  Оценка качества (бракераж) готовой продукции
№ 67. Расчет количества сырья, выхода бутербродов

	Выполнить практическую работу по инструкционной карте.


Выполнить практическую работу по инструкционной карте.


	
	16.04.2020
	№ 68. Расчет количества сырья, выхода бутербродов

№ 69. Расчет количества сырья, выхода холодных закусок из яиц

№ 70. Расчет количества сырья, выхода холодных закусок из яиц

	Выполнить практическую работу по инструкционной карте.
Выполнить практическую работу по инструкционной карте.
Выполнить практическую работу по инструкционной карте.


	



