	Предмет\ группа
	Дата
	Тема
	Задание

	МДК 03.01
	04.06.2020
	№ 128 Ознакомление с рабочим местом. Инструктаж по ТБ. Организация рабочих мест по приготовления, оформления и подготовки к реализации и хранению холодных блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами.. выбор, оценка качества, безопасности продуктов, полуфабрикатов, приготовление, творческое оформление, эстетическая подача  Оценка качества и соответствие основных продуктов и дополнительных ингредиентов к ним для приготовления, оформления и подготовки к реализации холодных блюд и закусок разнообразного ассортимента. Подбор технологического оборудования и производственного инвентаря
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	05.06.20.20
	 № 129 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления бутербродов и гастрономических продуктов порциями ( закрытые, открытые, закусочные). Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья.. Обеспечивать безопасность при хранении.
	Выполнение практического задания по инструкционной карте

	
	06.06.2020
	№ 130 Отработка практических навыков приготовления, сервировки и оформления салатов: из сырых и вареных овощей Контроль качества и безопасности. Отработка практических навыков по проверке органолептическим способом качества сырья. Обеспечивать безопасность при хранении.  Соблюдение правил сочетаемости, взаимозаменяемости продуктов, подготовки и применение пряностей.
	Выполнение практического задания по инструкционной карте



