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	Дата
	Тема
	Задание

	МДК.04.01
 Гр. № 42    
	05.10.2020
	№ 30. Санитарно-гигиенические требования к организации рабочих мест по приготовлению холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента, процессу хранения и подготовки к реализации
Санитарно-гигиенические требования к процессу хранения и подготовки к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента

№ 31. Рецептуры холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков, в том числе региональных
	Изучить материал, составить конспект.
https://studwood.ru/1764476/tovarovedenie/kontrol_kachestva_hraneniya_realizatsii_holodnyh_desertov

https://studfile.net/preview/8107611/page:9/





 Н.А.Анфимова стр 332-340


	
	07.10.2020
	№32         Требования охраны труда в организациях питания
     Требования производственной санитарии и личной гигиены в организациях питания;
	https://studfile.net/preview/8107611/page:9/
В.В.Усов Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания стр 376-389


	
	08.10.2020
	№ 33. Требования пожарной безопасности в организациях питания;
	https://studfile.net/preview/8107611/page:9/ В.В.Усов Организация производства и обслуживания на предприятиях общественного питания стр 404-407




