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	№ 50 Правила выбора основных продуктов и ингредиентов к ним подходящего типа. Актуальные направления в приготовлении холодных напитков  .
Комбинирование различных способов и современные методы приготовления холодных напитков сложного ассортимента.
№ 51 Способы сокращения потерь и сохранения пищевой ценности  продуктов.
Рецептуры, технология приготовления холодных напитков(свежеотжатые соки, фруктово-ягодные прохладительные напитки, лимонады,.). Варианты подачи холодных напитков.
..
	Интернет ресурсы











Н.А.Анфимова стр 345-347

	
	14.10.2020
	№ 52 Рецептуры, технология приготовления холодных напитков(смузи, компоты,  холодные чай и кофе,  коктейли, морсы, квас и т.д.). Варианты подачи холодных напитков. Правила оформления и отпуска холодных напитков: творческое оформление и эстетичная подача

№ 53 Правила сервировки стола и подачи, температура подачи холодных напитков
Выбор посуды для отпуска, способы подачи в зависимости от типа организации питания и способа обслуживания («шведский стол», выездное обслуживание (кейтеринг), фуршет).  
№ 54 Порционирование,  эстетичная упаковка, подготовка холодных напитков для отпуска на вынос
 Контроль хранения и расхода продуктов. Условия и сроки хранения с учетом требований к безопасному хранению пищевых продуктов (ХАССП).
	
Н.А.Анфимова стр 345-347
Интернет рпесурсы







О.С.Усов стр 215- 225 








Н.А.Анфимова стр 347-348

.

	
	16.10.2020
	№ 55 ПЗ 5. Приготовление, оформление, отпуск и презентация  холодных напитков
№ 56 ПЗ 6. Приготовление, оформление, отпуск и презентация  холодных напитков
№ 57 ПЗ 7. Приготовление, оформление, отпуск и презентация  холодных напитков
	Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет.

Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет

Выполнить практическую работу по инструкционной карте. Оформить отчет



