02.11
Группа 31 п мдк 02.02
Тема: методы приготовления блюд из рыбы и не рыбного сырья.
Д/з учебник Богачева АА пм 04 стр 34-39 конспектировать.
Тема: Приготовление блюд из рыбы и не рыбного водного сырья.
Д/з учебник Богачева АА стр 47-50 конспект
Тема: правила оформления и отпуск горячих блюд из рыбы и не рыбного сырья.
Д/з интернет ресурс.
Группа 31
03.11.20г. 
Тема: Приготовление, оформление и отпуск блюд из отварной рыбы. 
ДЗ. Составить схему приготовления и приготовить рыбу отварную. Сборник рецептур стр. 203 № 471
Тема: Приготовление, оформление и отпуск блюд из припущенной рыбы.
ДЗ. Составить схему приготовления и приготовить рыбу припущенную. Сборник рецептур стр.206 №476

05.11.20г.
Тема: Приготовление и отпуск блюд из тушенной рыбы.
ДЗ. Составить схему приготовления и приготовить рыбу тушенную. Сборник рецептур стр.213 №486
Тема: Приготовление, оформление  и отпуск блюд из жареной рыбы. 
ДЗ. Составить схему приготовления и приготовить рыбу жареную. Сборник рецептур стр.215 №488
Тема: Приготовление, оформление и отпуск блюд из запеченной рыбы.
ДЗ. Составить схему приготовления и приготовить рыбу запеченную с картофелем по – русски стр.223 №502

06.11.20г.
Тема: Приготовление, оформление и отпуск блюд из нерыбного водного сырья.
ДЗ. Приготовить креветки отварные, сборник рецептур стр.237 №523
Тема: Приготовление, оформление и отпуск блюд из нерыбного водного сырья.
ДЗ.  Приготовить кальмары в томатном соусе, сборник рецептур стр.238 №527
Тема: Расчет сырья для приготовления блюд из рыбы и нерыбного водного сырья.
ДЗ. Расчетать сырье для блюд : рыба жаренная с луком по-ленинградски, тефтели рыбные на 56 порций.
Группа 31п мдк 02.02
Тема: классификация, ассортимент блюд из мяса, мясных продуктов, домашней птицы, дичи, кролика.
Д/З учебник Пичугина ОВ пм 05 стр. 81-85 конспект

