Преподаватель: Минина Н.В.30.11.2020 г.           Гр. 9 К
Предмет:Технология подготовки к работе, обработки и мытья посуды и производственного оборудования
Тема:  Назначение, классификация и технические характеристики  оборудования для раздачи пищи.
Задание:В.П.Золин «Техническое оборудование предприятий общественного питания» 2019г.М.А.Богданова, З.М.Смирнова, « Оборудование предприятий общественного питания»Стр.156-162  Схемы  

Преподаватель: Минина Н.В.30.11.2020 г.           Гр. 9 К
Предмет: Безопасность труда на предприятиях общественного питания
Тема: Классификация производств и помещений по взрыво и пожароопасности.
Задание: Калинина В.М. Техническое оснащение и охрана труда в общественном питании: Учебник для сред. Проф. образования. – М.: «Академия», 2018. Кодекс законов о труде Российской Федерации. Законодательство Российской Федерации по охране труда (2-е издание). Стр.138-139


Преподаватель: Минина Н.В.01.12.2020 г.           Гр. 9 К
Предмет:Технология подготовки к работе, обработки и мытья посуды и производственного оборудования
Тема:  Практическое изучение оборудования для раздачи пищи. Изучение технологических схем
Задание:В.П.Золин «Техническое оборудование предприятий общественного питания» 2019г.М.А.Богданова, З.М.Смирнова, « Оборудование предприятий общественного питания»Стр.156-162  Схемы  


Преподаватель: Минина Н.В.  0112.2020 г.           Гр. 9 К

Предмет: Производственная санитария и гигиена труда
Тема: Понятие о качестве пищевых продуктов. Определение понятия «безопасность пищевых продуктов»,
Задание:Д.В.Колесов «Санитария и гигиена»  стр. 134-146




Преподаватель: Минина Н.В.  02.12.2020 г.           Гр. 9 К

Предмет: Безопасность труда на предприятиях общественного питания
Тема: Составление памятки: «Спасательные и другие неотложные работы в очагах поражения. Организация работ».
Задание: Калинина В.М. Техническое оснащение и охрана труда в общественном питании: Учебник для сред. Проф. образования. – М.: «Академия», 2018. Кодекс законов о труде Российской Федерации. Законодательство Российской Федерации по охране труда (2-е издание). Стр.48-45

Преподаватель: Минина Н.В.  02.12.2020 г.           Гр. 9 К
Предмет:Технология подготовки к работе, обработки и мытья посуды и производственного оборудования
Тема:  Практическое изучение оборудования для раздачи пищи. Изучение технологических схем
Задание:В.П.Золин «Техническое оборудование предприятий общественного питания» 2019г.М.А.Богданова, З.М.Смирнова, « Оборудование предприятий общественного питания»Стр.149-155  Схемы  




Преподаватель: Минина Н.В.05.12.2020 г.           Гр. 9 К

Предмет: Производственная санитария и гигиена труда
Тема: Гигиеническое определение емкостей и  условий и сроков хранения различных продуктов.

Задание:Д.В.Колесов «Санитария и гигиена»  стр. 140-143










Преподаватель: Минина Н.В.30.11.2020 г.         Гр. 8К

Предмет: ОП 02. Организация производства предприятий общественного питания
Тема: Организация рабочих мест
Задание:Л.А.Радченко «Организация производства на предприятиях»
Стр. 68-72

Преподаватель: Минина Н.В.  01.12.2020 г.         Гр. 8К

Предмет: ОП 02. Организация производства предприятий общественного питания
Тема: Организация работы овощного цеха
Задание:Л.А.Радченко «Организация производства на предприятиях»
Стр. 68-72

Преподаватель: Минина Н.В.02.12.2020 г.         Гр. 8К

Предмет: ОП 02. Организация производства предприятий общественного питания
Тема: Организация рабочих мест
Задание:Л.А.Радченко «Организация производства на предприятиях»
Стр. 68-72

Преподаватель: Минина Н.В.  05.12.2020 г.         Гр. 8К

Предмет: ОП 02. Организация производства предприятий общественного питания
Тема: Организация работы овощного цеха
Задание:Л.А.Радченко «Организация производства на предприятиях»
Стр. 68-72






Преподаватель: Минина Н.В.  03.12.2020 г. По 04.12.2020г.          Гр. 9 К
Предмет: Учебная практикаТехнология подготовки к работе, обработки и мытья посуды и производственного оборудования
Тема:  Выполнение работ по частичной разборке, сборке оборудования для раздачи пищи (мойка и очистка)
Задание:В.П.Золин «Техническое оборудование предприятий общественного питания» 2019г.М.А.Богданова, З.М.Смирнова, « Оборудование предприятий общественного питания»Стр.149-155  Схемы  
Практическая работа на тему: «Выполнение работ по частичной разборке, сборке оборудования для раздачи пищи (мойка и очистка)»
1. Назначение оборудования для раздачи пищи	
2. Классификация оборудования для раздачи пищи 
3. Мармиты, их классификация.
4. Линии самообслуживания.
5 Разобрать схему мармита

[image: https://sinref.ru/000_uchebniki/04600_raznie_2/763_tehnikoborud_predpriati_opshepita_2000/000/084.jpg]
.
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Предмет: Коммуникативный практикум
Тема: 
Эффективное общение: основные причины возникновения проблем между людьми
Требования к речи: правильность речи, точность речи, логичность речи, богатство речи, чистота речи, выразительность, яркость, эмоциональность речи и т. п

Задание: Рогов Е.И. «Психология общения»стр. 110-115
Интнрнет ресурсы: Http: // www.bestreferat.ru/referat-316794. html
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